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PRAKATA 

Puji syukur kehadirat Tuhan Yang Maha Esa atas rahmat dan 

karunia Nya sehingga buku ajar berjudul "Pangan Halal: Prinsip, 

Proses, dan Jaminan Kualitas" ini dapat diselesaikan. Buku ini 

disusun sebagai panduan komprehensif bagi mahasiswa, 

akademisi, praktisi industri, dan masyarakat umum yang memiliki 

ketertarikan pada bidang pangan halal.  

Perkembangan industri halal global yang pesat menuntut 

pemahaman yang mendalam tidak hanya dari aspek religius, tetapi 

juga dari perspektif sains, teknologi, regulasi, dan manajemen. 

Urgensi penulisan buku ini didasari oleh kebutuhan akan sumber 

literatur yang terstruktur dan sistematis, yang mampu 

menjembatani antara teori syariah dan aplikasi praktisnya di 

dunia industri modern.  

Tujuan utama buku ini adalah untuk menyediakan landasan 

pengetahuan yang kuat mengenai konsep halal dan haram, titik 

kritis dalam rantai pasok pangan, sistem jaminan halal, hingga isu 

isu kontemporer yang relevan. Dengan demikian, diharapkan buku 

ini dapat berkontribusi dalam mencetak sumber daya manusia 

yang kompeten dan berintegritas dalam menjaga kehalalan 

produk pangan di Indonesia dan dunia.  



ii 

KATA PENGANTAR 

Penulis mempersembahkan buku ajar ini ke hadapan para 

pembaca, khususnya mahasiswa yang sedang menempuh studi di 

bidang teknologi pangan, gizi, agribisnis, serta studi keislaman. 

Harapan penulis, buku ini tidak hanya menjadi bahan bacaan wajib 

di ruang kelas, tetapi juga menjadi pemicu diskusi, penelitian, dan 

inovasi lebih lanjut dalam ekosistem halal. Materi yang disajikan 

diupayakan untuk mengintegrasikan dasar dasar keilmuan 

syariah dengan perkembangan teknologi pangan termutakhir, 

dilengkapi dengan contoh kasus dan aplikasi lapangan.  

Penulis menyadari bahwa penyusunan buku ini tidak akan 

terwujud tanpa dukungan dan kontribusi dari berbagai pihak. Oleh 

karena itu, ucapan terima kasih yang tulus penulis sampaikan 

kepada keluarga, rekan rekan sejawat, serta para ahli di bidang 

pangan halal yang telah memberikan masukan berharga. Semoga 

buku ini dapat memberikan manfaat yang sebesar besarnya dan 

menjadi amal jariyah bagi kita semua. Kritik dan saran yang 

membangun sangat penulis harapkan untuk penyempurnaan di 

masa mendatang.  
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